EINE KULINARISCHE KOMPOSITION

In einem malerischen italienischen Restaurant auf der Insel Juist lebte ein kleiner
Vogel namens Piovanello. Er hatte sich unter den Gasten des Restaurants
einen Namen gemacht, indem er mit seinem frohlichen Gezwitscher die
Atmosphare bereicherte.

Eines Tages beschlossen die Besitzer des Restaurants ein Fest zu veranstalten,
um das Restaurant zu feiern. Sie luden alle Bewohner der Insel ein, und
natirlich war auch Piovanello eingeladen.

Piovanello war aufgeregt, als er die Einladung erhielt. Er beschloss, ein
besonderes Lied fur die Feier vorzubereiten. Als der grofte Tag kam, sang
Piovanello sein Lied mit so viel Leidenschaft und Freude, dass die Gaste
begeistert waren.

Am Ende der Feier wurde Piovanello zum Ehrenmitglied des Restaurants
ernannt. Von diesem Tag an hatte er einen speziellen Platz auf der Terrasse
des Restaurants und sang jeden Abend fur die Gaste, wahrend sie die kostliche
italienische Kuche genossen.

Und so wurde Piovanello nicht nur zum Maskottchen des Restaurants,
sondern auch zu einem geliebten Teil der Juister Gemeinschaft.
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ANTIPASTI
VORSPEISEN

! OLIVE, PEPERONI, BROT R

2 BRUSCHETTA )
Gerostetes Brot mit frischen Tomaten, Knoblauch und Basilikum

5 VITELLO TONNATO
Kalbsbrust mit Kapern und Thunfischsauce

4 CARPACCIO
Hauchdiinne Scheiben vom Rind mit Pinienkernen, Rucola und Parmesan

SUPPE

. TOMATENSUPPE

‘% = vegetarisch / ‘% = vegan

| o N el . e . .. . . . .
Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter /innen.
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INSALATA
SALATE

INSALATA MISTA
Gemischter Gartensalat mit Gurken, Tomaten und Zwiebeln

INSALATA CONTADINO R
Gartensalat mit Gurken, Tomaten, Oliven, Schafskiase und Zwiebeln

INSALATA DI POLLO
Gebratenes Hahnchenbrustfilet auf buntem Gartensalat mit Kirschtomaten, Gurken,
Tomaten und Parmesankise

INSALATA SCAMPI
Gebratene Garnelen auf buntem Gartensalat mit Biffelmozzarella,
Parmesankase und Rucola

DRESSING NACH WAHL
Italian / American / French

FOCACCIA

FOCACCIA &
Mit Olivenoél, Rosmarin und Knoblauch

‘% = vegetarisch / ‘% = vegan

Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen.
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PIZZA

MARGHERITA R
Mit Tomatensauce, Mozzarella und frischem Basilikum

SALAMI
Mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami

MIRELLA
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Salami und Schinken

TONNO
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln und Thunfisch

NAPOLETANA
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven und Knoblauch

DIAVOLA
Mit Tomatensauce, Mozzarella, scharfer Salami aus Kalabrien, Knoblauch
und Peperoni (scharf)

VERDURE R
Mit Tomatensauce, Mozzarella und frisch gegrilltem Gemise

TRICOLORE R
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Rucola und Kirschtomaten

QUATTRO STAGIONI
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami, Champignons und Artischocken

HAWAII
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken und Ananas

‘% = vegetarisch / ‘% = vegan

Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen.
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SPAGHETTI BOLOGNESE
Mit Hackfleischsauce

SPAGHETTI AGLIO E OLIO &
Mit frischem Knoblauch, Olivenél und Peperoni

SPAGHETTI CARBONARA
Mit Speck (Guanciale), Ei und Parmesankase

PENNE ARRABBIATA &
In scharfer Sauce mit Tomaten und Peperoni (scharf)

TAGLIATELLE AL SALMONE
Mit Lachs, Rucola, Pernod, Sahne und Kirschtomaten

TAGLIATELLE VERDURE R
Mit Rucola und mariniertem Gemiise

SPAGHETTI SCAMPI
Mit Garnelen und Kirschtomaten

LASAGNE AL FORNO
Hackfleisch mit Schichtnudeln und Kase tberbacken

‘% = vegetarisch / ‘% = vegan

Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen.
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CARNE
FLEISCH

40 POLLO ALLA GORGONZOLA
Hahnchenbrustfilet in Gorgonzolasauce.
Dazu Pommes frites als Beilage

a2 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken, Salbel und Weifiwein.
Dazu Gemuse und Rosmarinkartoffeln als Beilage

2 BISTECCA ALLA GRIGLIA
Rumpsteak (250 g).
Dazu Pommes frites als Beilage

PESCE
FISCH

45 SALMONE ALLA GRIGLIA
Gegrillter Lachs mit frischem Gemise und Salatbeilage

4 SCAMPI AGLIO E OLIO
Garnelen mit Knoblauch und Salatbeilage

47  CALAMARI FRITTI
Frittierter Tintenfisch mit Knoblauchdip und Salatbeilage

‘% = vegetarisch / ‘% = vegan

Noe el . " . . . . . . .
Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.
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BAMBINI
KINDER

50 PIZZA TOPOLINO
Mit Tomatensauce, Mozzarella, wahlweise: Salami oder Schinken

58 SPAGHETTI ODER PENNE
Wabhlweise: Bolognese oder Napoli

52 KLEINES SCHNITZEL MIT POMMES

55 GROSSE POMMES FRITES &

DOLCI
DESSERT

55 TIRAMISU R

56 PANNA COTTA R

‘% = vegetarisch / ‘% = vegan

LA \
Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen.
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APERITIFS

APEROL SPRITZ
Aperol/Prosecco/Soda/Orange

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello/Prosecco/Soda/Zitrone

CAMPARI ORANGE
Campari/Orangensaft/Orange

JUIST SPRITZ
Martini Fiero/Schweppes Wildberry/Blutorange

LILLET BERRY
Lillet Blanc/Schweppes Wildberry /Beeren

BIER

KONIG PILSENER VOM FASS

ALSTER

BENEDIKTINER HELL VOM FASS

KOSTRITZER VOM FASS

BENEDIKTINER WEISSBIER NATURTRUB

BENEDIKTINER WEISSBIER
ALKOHOLFREI

BITBURGER RADLER ALKOHOLFREI
BITBURGER ALKOHOLFREI

KANDI MALZ

Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen.

0,33L

0,33L

0,33L
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COCKTAILS

Saisonabhangig
CUBA LIBRE
Bacardi Anejo/Limette/Cola

ESPRESSO MARTINI
Vodka/Kaffeelikor/ Schokolade/Espresso

ALKOHOLFREI
SANBITTER Puro oder mit Tonic

CRODINO Puro oder mit Tonic

IPANEMA Limette/Rohrzucker/Maracuja/Ginger Ale

I
\

Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen.
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LONGDRINKS

o.2] Softdrink + 4cl Spirituose

MARTINI FIERO TONIC
MARTINI BIANCO TONIC
HAVANA & COLA

JACK DANIELS & COLA

GIN & TONIC

TANQUERAY LONDON DRY GIN 4cl
HENDRICK’S GIN 4cl
GIN MARE 4cl

WAHLWEISE MIT
Thomas Henry/Fever Tree Indian/
Fever Tree Mediterranean
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R U M (2CL)

HAVANA 3 ANOS

RON ZACAPA CENTE-
NARIO 23 JAHRE

VODKA

ABSOLUT

GREY GOOSE

DINING, DRINKS & DOLCE VITA
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WHISKEY ccn

CHIVAS REGAL 18J.

COGNACaw

HINE RARE V.S.0.P

HENNESSY XO
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GRAPPA

PIOVANELLO HAUSMARKE INVECCHIATA
TRENTINA BARRIQUE

GIARE AMARONE MARZADRO

0,2CL

0,2CL

0,2CL

SPIRITUOSEN

LINIE AQUAVIT

AMARETTO

SAMBUCA

AVERNA

RAMAZOTTI

MARSALA

LIMONCELLO

CREMA ALPINA
Haselnuss/Pistacchio/ Al Limone

2CL

2CL

2CL

2CL

2CL

2CL

2CL

2CL




WASSER

150 ACQUA MORELLI MIT 0,2L
151 0,75L
52 ACQUA MORELLI OHNE 0,2L
153 0,75L
s PIVANELLO LEISE 0,75L
55 PIVANELLO LAUT 0,75L

LIMO/SOFTDRINKS

10 COCA COLA / COCA COLA ZERO / 0,2L
FANTA / SPRITE / MEZZOMIX

1  ORANGINA GELB 0,25L
2 ORANGINA ROT 0,25L
63 BITTER LEMON / GINGER ALE 0,2L
s THE BASIL 0,3L

Basilikum Limonade

15 EISTEE 0,3L
(Pfirsich/Zitrone)

DINING, DRINKS & DOLCE VITA



SAFT

6 ORANGE / APFEL / KIRSCHE / BANANE / 0,2L
MARACUJA / TOMATE / RHABARBER

17 ALS SCHORLE 0.,4L

HEISSE GETRANKE

70 KAFFEE 79 ESPRESSO
Mit Grappa
7  ESPRESSO 180 GROG AUS RUM (4cL)
72 DOPPIO ESPRESSO 1 HEISSER AMARETTO
Mit Sahne
73 ESPRESSO MACCHIATO B2 SANDDORNGROG (4cL)
(Sanddornlikér)
7 CAPPUCCINO MIT B3 HEISSE SCHOKOLADE
MILCH GROSS
75 MILCHKAFFEE B4 HEISSE SCHOKOLADE
Mit Sahne
7 LATTE MACCHIATO B HEISSE SCHOKOLADE
77 Mit Vanillesirup Mit Amaretto / Rum und Sahne
7 CAPPUCCINO B  GLAS BIO-TEE
Mit Amaretto Friesentee / Darjeeling /

Pfefferminz / Sanddorn /
Cranberry / Waldbeere /

Gruner Tee / Earl Grey /
Rooibos /Vanille-Mango

Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen.
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