
A S S A G G I O 
D E L L A  C A S A

Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen. 

D I N I N G ,  D R I N K S  &  D O L C E  V I TA      

 = vegetarisch /  = vegan

R U N D U M B L I C K  A U F  D A S  M E E R  ·  R U H E  ·  Z E I T

M E N Ü F O L G E P R E I S E

Wenn der Tag leiser wird und der Blick weiter, servieren wir im Obergeschoss unser 
Assaggio-Menü. Die Küche folgt der italienischen Tradition: wenige Produkte, klare 

Aromen, ruhige Dramaturgie.

Sie wählen lediglich die Größe des Menüs – die Küche übernimmt den Weg.
Kein À-la-carte, keine Eile. Nur Genuss, Aussicht und Zeit.

V O R S P E I S E
C A R PAC C I O  VO M  R I N D

Rucola · Grana Padano · Pinnenkerne 

A S S AG G I O  P I C C O L O
I I  G Ä N G E  ·  3 5  €

Suppe / Hauptgang oder Hauptgang / Dessert

A S S AG G I O  C L A S S I C O
I I I  G Ä N G E  ·  4 5  €

Vorspeise · Hauptgang · Dessert

A S S AG G I O  C O M P L E TO
I V  G Ä N G E  ·  5 5  €

Vorspeise · Suppe · Hauptgang · Dessert

S U P P E
M I N E S T R O N E

weiße Bohnen · Marktgemüse · Olivenöl

D E S S E R T
PA N N A  C OT TA
Vanille · Himbeere

H AU P TG A N G
S E E T E U F E L F I L E T  M E D I T E R R A N E R  A R T

Tomaten · Oliven · Kapern

S A LT I M B O C C A  A L L A  R O M A N A
Kalbfleisch · Parmaschinken · Salbei

oder



W E I N B E G L E I T U N G 
A S S A G G I O

Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen. 

D I N I N G ,  D R I N K S  &  D O L C E  V I TA      

 = vegetarisch /  = vegan

Gerne stellen wir Ihnen passend zu Ihrem Assaggio-Menü
eine abgestimmte Weinbegleitung zusammen.

P R O S E C C O
P R O S E C C O  D E L L A  C A S A

trocken · feinperlig · Apfel · Zitrus · frisch

0 , 1  L  6 , 5 0  €  |  0 , 7 5  L  4 2 , 0 0  €

R O S É
V I N O  VA N E L L O  R O S É  –  W E I N G U T  R I C K E S

frisch · Erdbeere · rote Johannisbeere · elegant

0 , 2  L  1 0 , 5 0  €  |  0 , 7 5  L  3 2 , 0 0  €



Alle Preise in Euro. Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter/innen. 

D I N I N G ,  D R I N K S  &  D O L C E  V I TA      

 = vegetarisch /  = vegan

W E I S S W E I N E

C A L A  R E A L E  V E R M E N T I N O  D I 
G A L L U R A  D O C G  S U P E R I O R E

salzig · mediterran · Zitrus · Kräuter

0 , 7 5  L  3 6 , 0 0  €

R OT W E I N E

C A N N O N AU  D I  S A R D E G N A 
P E R D E R A  D O C  –  A R G I O L A S

Kirsche · mediterrane Kräuter · rund

0 , 2  L  9 , 9 0  €  |  0 , 7 5  L  3 2 , 0 0  €

D E S S E R T W E I N
M O S C ATO  D I  PA N T E L L E R I A  D O C

süß · Aprikose · Honig · Orangenzeste

0 , 2  L  1 1 , 5 0  €  |  0 , 7 5  L  4 9 , 0 0  €

V I N O  VA N E L L O  G R AU B U R -
G U N D E R  –  W E I N G U T  R I C K E S

weich · Birne · Mandel · ausgewogen

0 , 2  L  9 , 9 0  €  |  0 , 7 5  L  3 2 , 0 0  €

P R I M I T I VO  D I  M A N D U R I A 
U N O  D O C  T R O C K E N

dunkle Beeren · weich · warme Würze

0 , 2  L  1 1 , 5 0  €  |  0 , 7 5  L  4 1 , 0 0  €

V I N O  VA N E L L O  S AU V I G N O N 
B L A N C  –  W E I N G U T  R I C K E S
frisch · Stachelbeere · Zitrus · klare Säure

0 , 2  L  9 , 9 0  €  |  0 , 7 5  L  3 1 , 0 0  €

P R I M I T I VO  S E S S A N TA N N I 
6 0  A N N I

konzentriert · reife Beeren · kraftvoll

0 , 7 5  L  7 9 , 0 0  €

B A R O L O  R I S E R VA 
D O C G

komplex · reife Frucht · Struktur · Tiefe

0 , 2  L  1 3 , 5 0  €  |  0 , 7 5  L  3 5 , 0 0  €

Hinweis:

Um Ihnen im Obergeschoss ein besonders ruhiges 
Erlebnis sowie höchste Qualität bieten zu können,

servieren wir am Abend ausschließlich unseres 
Assaggio-Menüs.

Unsere à-la-carte-Gerichte genießen Sie im 
Erdgeschoss.


